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L'oli del Pallars vol ser denominacio
d'origen

Agricultura recull una desena de varietats locals d'olivera en perill de desaparicié
al Pallars Jussa amb l'objectiu de conservar-les
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La técnica de I''RTA mostra una oliva als productors de la zona. Foto: ACN

Amb Il'objectiu de salvaguardar les varietats locals en perill de desaparicio, técnics de I'Institut de
Recerca i Tecnologia Agroalimentaries (IRTA) de la Generalitat de Catalunya han realitzat aquesta
setmana tasques de prospecci6 al Pallars Jussa per tal d'identificar varietats d'olivera autoctones.
Antonia Ninot, investigador de I'IRTA, ha dit que han trobat unes deu varietats locals, xifra

superior a l'esperada. Es tracta de resultats provisionals que s'hauran de confirmar al laboratori i
gue ajudaran a I'Associacié de Productors d'Oli del Pallars a conservar aquestes varietats i
aconseguir ser denominacié d'origen. L'objectiu de I'Associacié és incrementar la produccio d'oli i
ampliar el mercat.

Antonia Ninot ha visitat diferents finques del Pallars Jussa, a Conca de Dalt i Conca de Tremp, on
els pagesos I'han acompanyat i li han mostrat les oliveres més antigues de les seves finques.
Ninot ha recollit mostres d'olives i fulles de cada varietat d'arbre, ha recollit el nom que li donen a
cada poblacio i ha geolocalitzat els arbres. En una segona fase tornara a agafar mostres d'oli.

Aquestes mostres es compararan al laboratori i s'intentara desxifrar les varietats locals. Amb
aguestes varietats se'n fara un estudi que sera d'ajuda als productors donat que donara a coneixer
les potencialitats de cada varietat. Antonia Ninot ha explicat que a I''RTA la prospeccié que fan al
Pallars Jussa els sera de gran utilitat donat que no disposen de cap dada pel que fa a I'olivera
d'aquesta comarca.
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Algunes de les varietats que s'han identificat aquests dies al Pallars Jussa son: peramola, llargueta,
carrelluda, negral, colomar, manzanal, rosal o verdal. Ara, s‘haura d'analitzar si aquestes varietats
corresponen a una varietat local o es tracta d'una varietat d'una altra comarca perd amb diferent
nom.

Totes aquestes varietats s'han conservat per la voluntat dels pagesos de la zona. Josep de
Bergua ha explicat que conserva varietats d'olivera que ja cultivaven els seus padrins. Bergua ha
afegit que conserva molta varietat d'oliveres perqué "tenen un gran valor sentimental i
representen un patrimoni pel territori". Josep de Bergua elabora oli pel consum propi pero la
voluntat de I'Associacié de Productors d'Oli del Pallars, amb més de 40 socis, és que molts
d'aquests productors facin un pas meés i comencin a produir per comercialitzar.

Jaume Badia, vicepresident de I'Associacio, ha explicat que un dels objectius de l'associacio és
impulsar i fomentar la creacid, millora i manteniment d'infraestructures de produccio, embassat i
distribucié de I'oli del Pallars Jussa. Badia ha dit que a la comarca hi ha quatre molins que faciliten

la produccié de I'oli perd ha recordat que alguns d'ells sén infraestructures poc modernes. Badia ha
explicat que el reconeixement de qualitat afavorira la valoritzacié, la produccid, la comercialitzacid i el
consum de I'oli.

Aquesta accié compta amb el suport i el finangament del Servei d'Ocupacié de Catalunya del
Departament d'Empresa i Ocupacio en el marc del projecte Treball a les 7 comarques i parteix
d'una sol-licitud de I'Associacié de Productors d'Oli del Pallars, constituida la passada primavera.
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